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,Das ist ein Schritt in die richtige Richtung", so Ulrike Lehmann, Vertriebsleitung der Top 2 Anrichtesysteme, , die

Industrie empfiehlt unsere Anrichtestationen in ihrer neuen DIN Norm.

Foto: Top 2 Anrichtesysteme

Klein, robust und
leistungsstark

Wem nur wenig Platz fir Kassenldsungen zur
Verfigung steht, findet mit der POS Touch
12 von Vectron ein geeignetes System. Das
neue Modell ist die kleine Schwester von POS
Touch 15 und ,ebenso hochwertig, zuver-
lassig, schnell, robust und langlebig’, so der
Hersteller. Die Bedienung erfolgt intuitiv. Die
Benutzeroberflache kann auf die individuel-
len Arbeitsabldufe und das Sortiment ange-
passt werden. Neben allen gangigen Gastro-
nomiefunktionen bietet die Software auch
zahlreiche Spezialfeatures. Ebenso lassen sich
Arbeitszeiten direkt an der Kasse erfassen
oder allergene Inhaltsstoffe hinterlegen.

Als nicht PCbasiertes Kassensystem ist die
Neuheit laut Herstellerangaben gut vor Viren

Die Kasse POS Touch 12 ermaglicht die Abrechnung auf
kleinstem Raum auf einem Zwélf-Zoll-Touchscreen.
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Anrichtesystem schafft den
Durchbruch

Seit einigen Jahren schon sind die Top 2
Anrichtesysteme mit zwei Modellen ihres
patentrechtlich geschitzten Anrichteverfah-
rens auf dem Markt. Viele erfolgreiche Ein-
richtungen der  Gemeinschaftsgastrono-
mie haben die Idee des Anrichtens bereits
umgesetzt — und einiges erreicht, wie perso-
nelle Einsparungen um beispielweise bis zu
30 Prozent. Mit der Aufnahme in die DIN
10536 ,Lebensmittelhygiene — Cook & Chill-
Verfahren” beschreibt der HKI Industriever-
band stellvertretend flr das Deutsche Institut
fur Normung das System als wirtschaftliche
Alternative zur Bandverteilung.

Auch in Kichen mit anderen Verpflegungs-
formen finden die Anrichtesysteme Anwen-
dung: Die ,Top® hot" unterstiitzt die Kiichen-
teams beim Anrichten von warmen Speisen
auf Teller und Tabletts. Der HKI und das Deut-
sche Institut fUr Normung planen deshalb
schon jetzt mit der Aufnahme der Systeme in
weitere Normen der GV.

Fiir jede Situation
die richtige Losung

Der Hamburger Spezialist im Snackgeschéft
Gastrolution bietet seit diesem Jahr alle gangi-
gen Gerdtekategorien flr das schnelle Grillen
oder frische Aufbereiten heiller Speisen fur
den kleinen Hunger an. Damit dem Kunden
die beste Losung angeboten werden kann,
setzt sich das Unternehmen intensiv mit dem
Sortiment und seinem Ziel, wie der Erhdhung
des Absatzes und damit bestenfalls auch des
Umsatzes, der Optimierung der Durchlaufzei-
ten oder die Reduzierung der Verbrauchskos-

§ ten, auseinander. Zur Auswahl gehoren u.a.
= High Speed Grills und Ofen mit Hybridtechnik
& oder auch Tunnelgrills (siehe Ubersicht).

und Manipulationen geschitzt und kann alle
Daten in kurzen Abstdnden auf einem han-

N

P i b

delstblichen USB-Stick glinstig speichern. =
Um beispielsweise E-Payment, Kunden- und i
Gutscheinkarten zu nutzen oder Kunden-

bindungsfunktionen und Online-Reportings Merry

durchzufthren, kann optional das digitale
Marketingtool ,bonVito” eingesetzt werden.

Aulerdem kann POS Touch 12 mit allen Kas-
senmodellen der Firma vernetzen und mit
der Kommunikationssoftware Vectron Com-
mander von der Zentrale aus gesteuert wer-
den. Neue Artikel oder Preise lassen sich so

an die Kassen senden, Umsatz-, Bestell- oder
Arbeitszeitdaten auslesen. Der Commander

Der Einsatz richtiger
ermdglicht auch die Anbindung von Waren- 5 ], : ;
) e Gerate unterstiitzt die
wirtschaftsprogrammen, — Arbeitszeitverwal- I
. X individuellen
tungen sowie von branchenspezifischer Back- ;
Unternehmensziele.

und Frontoffice-Software.
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